
 
 

 

 

 
 
 

Wir wünschen unseren lieben Gästen, 
 ein gesundes, glückliches und frohes neues Jahr 2026 

 
  🥂☘💥🍾🎉🎊 
 

Silvester Menü 
 

 Amuse bouche  
„Surprise” 

TAITTINGER CHAMPAGNER BRUT 
2016 Millésimé 

 
°°°°° 

 
Tatar vom Lachs “Label Rouge” & Osietra Kaviar, 

Wachtelei, Kartoffel Rösti mit Schnittlauch Schmand 
2023 Saarburg Rausch Riesling Kabinett, Forstmeister Geltz Zilliken aus der 3l Flasche 
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Kraftbrühe von Krustentieren „etwas asiatisch“ 

2023 La Rocca Soave Classico Sup. Doc – Pieropan - Venetien 
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Pochiertes Island Heillbuttfilet, 
Trüffel aus Perigord & Rahmkohlrabi 

2020 Savennieres Clos de Saint Yves, Domaine Baumard, Loire 
 

°°°°°° 
 

Gepfeffertes und im Ganzen gegartes Rumspeak, Röstzwiebeln, 
Ochsenschwanz Ravioli & glasierte Urkarotten  

2020 Umathum Haideboden, Burgenland aus der Magnumflasche 
 

°°°°° 
 

Opéra Schnitte  mit Schokolade & Kaffee 
2022 Eiswein Grüner Veltliner Schloss Gobelsburg, Niederösterreich 

 
€ 198,00 p. Pers. 

€ 278,00 mit Aperitif & Weinbegleitung p. Pers. 
 

Änderungen vorbehalten 


