Aperitif:

Franciacorta, Ronco Calino Brut, Lombardei
Apérol Sprizz, Franciacorta, Apérol & Orange
Gin Mare, getrocknete Amalfi Zitrone, Rosmarin & Tonic

Cuba Libre, Bacard CARTA ORO, Limette & Coca Cola
Espresso Martini, Vodka, Espresso, Kaffeelikdr

ALKOHOLLOS: Bitterino, frischer O-Saft, Tonic & Soda
Gin Tonic, LIMONE DI SICICILIA

Wine by the glas (0,151):

2025 Locos del Vino Verdejo, Bodega Torres, Rueda
2024 Grauburgunder, Villa Wolf, Pfalz

2024 WeiBburgunder, Van Volxem, Mosel

2024 Riesling, Terrain Calcaire, Matthias Gaul, Pfalz
2024 Rosé, M MINUTY, COTES DE PROVENCE

2024 Sauvignon Blanc, José Parienté, Rueda, Spanien

2022 Monastrel & Syrah, Bodegas Barahonda Yecla
2019 Ramione, Baglio di Pianetto, Nero d'Avola & Merlot
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Poisson’s Krabben Brotchen

€16,50

Lunch Menu

Marinierte Sommersalate,
Rote Bete, karamellisierte NUBe & Ziegenkdse
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GetriUffelter Thunfisch Tomaten Sugo & Penne Pasta,
gereifter Parmesan & Basilikum
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Apfelschnitte, Rahmeis von der Tahiti Vanille & Karamell

2 Gang Menu 38,00 EUR
3 Gang MenuU 45,00 EUR

Bitte informieren Sie uns vor Abschluss der Rechnung,
ob eine eventuelle Firmierung erwinscht ist.
Wir akzeptieren Master, Visa, EC, AMEX
Gdste WLAN: Poissoné14




