Aperitif:

Franciacorta, Ronco Calino Brut, Lombardei
Apérol Sprizz, Franciacorta, Apérol & Orange
Gin Mare, getrocknete Amalfi Zitrone, Rosmarin & Tonic

Espresso Martini, Vodka, Espresso, Kaffeelikdr

ALKOHOLLOS: Bitterino, frischer O-Saft, Tonic & Soda
Gin Tonic, LIMONE DI SICICILIA

Offene Weine (0,15I)

2025 Locos del Vino Verdejo, Bodega Torres, Rueda
2024 Grauburgunder, Villa Wolf, Pfalz

2025 WeiBburgunder, Bassermann-Jordan, Pfalz
2024 Riesling, Terrain Calcaire, Matthias Gaul, Pfalz
2024 Rosé, M MINUTY, COTES DE PROVENCE

2019 Ramione, Baglio di Pianetto, Nero d'Avola & Merlot
2024 Trenza, La Nymphina Monastrell, Yecla
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VAN V@LXEM

SAARWEINE GROSSER LAGEN

19.11.2026 ab 19 Uhr Weinabend

+wSAVE THE DATE"

175,00 EUR pro Person

Lunch Menu

Marinierter Thunfisch Carpaccio,
gereifter Parmesan & Oliven Crostini
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Pikanter thaildndischer Seafood Curry,
Gemuse, Thai Basilikum & Duftreis
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“NY Style Cheese Cake”

2 Gang Menu 38,00 EUR
3 Gang Menu 45,00 EUR

Bitte informieren Sie uns vor Abschluss der Rechnung,

ob eine eventuelle Firmierung erwinscht ist.
Wir akzeptieren Master, Visa, EC, AMEX
Gaste WLAN: Poissoné14




