
 
 

 

 

 
 
 

Wir wünschen unseren lieben Gästen, 
 ein gesundes, glückliches und frohes neues Jahr 2027 

 
  Donnerstag, den 31.12.2026 
 

 
Silvester Menü 

 
 Amuse bouche  

„Surprise” 
Champagner Taittinger Brut Reserve aus der Jeroboam  

 
°°°°° 

 
Carpaccio vom Thunfisch & Imperial Ossetra Kaviar, 

Yuzu, Gurke & Avocado 
2015 Comtes de Champagne Blanc de Blancs, Taittinger 
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Bretonische Hummerbisque & Blätterteiggebäck 

2024 Haardt Herzog Chardonnay Große Lage, Andres, Pfalz aus der Magnum 
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Pochierte Tranche vom Atlantik Seeteufel, 
Champagner Beurre Blanc, Spinat & Kartoffel Mousseline 

2016 Riesling Altenberg GG, Van Volxem, Mosel, aus der Magnum 
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Tranche vom US-Rinderfilet, 
Madeira Trüffel Jus & Sellerievariation 

2020 FAMILY RESERVE, Philipp Jan & Felix, Keller, Rheinhessen 
 

°°°°° 
 

Warmes Schokoladen Törtchen, 
Rahmeis von der Tahiti Vanille & eingeweckte Williams Christ Birne 

2017 Umathum Beerenauslese, Burgenland 
 

€ 225,00 p. Pers. 
€ 298,00 mit Aperitif & Weinbegleitung p. Pers. 

 


